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Bewertung der Leistungen/Ergebnisse der vorgegebenen praktischen Arbeit

Die Handlungskompetenzen werden im Verlauf der praktischen Arbeit aufgrund von Leistungszielen anhand ausgewabhlter Indikatoren beurteilt.
Diese einzelnen Indikatoren werden mit dem vorgegebenen Raster wie folgt bewertet:

3 Punkte = immer gezeigt / vollstandig erfullt / vollstandig ausgefuhrt.

2 Punkte = mehrheitlich gezeigt / zum grosseren Teil erfllt / weitgehend ausgefihrt.
1 Punkte = eher wenig gezeigt / unvollstandig erfullt / unvollstandig ausgefiihrt.

0 Punkte = nicht gezeigt / nicht vorhanden / gar nicht erfullt / nicht ausgefihrt.

Es werden nur ganze Punkte vergeben, halbe Punkte sind nicht zulassig.

Zu beachten: Je nach individuellem Priifungsauftrag und effektivem Verlauf der Ausfihrung kénnen in der Regel kaum alle Leistungsziele bewertet
werden, weil entsprechende Teilschritte des Prozesses gar nicht vorkommen. In diesem Fall werden in der Kolonne «mdgliche Punkte» die Werte zu
den entsprechenden Indikatoren auf O gesetzt. In der Summe werden als Konsequenz nur die effektiven Punkte berticksichtigt.

Im Unterschied dazu werden bei den nicht ausgefiihrten Teilschritten, die aber zum Auftrag gehoren, die Werte fur «mdgliche Punkte» pro Indikator auf
3 belassen und jene fir «erreichte Punkte» auf 0 gesetzt (nicht ausgefuhrt).

Fur jede Position wird anhand der gewichteten Summe der erreichten Punkte aller Unterposition die Note berechnet, diese wir auf ganze oder halbe
gerundet. Die Berechnung der Noten erfolgt nach der Formel  (grreichte Punkte x 5)

+ 1 = Note

Max. mogliche Punkte
Die so berechneten Positionsnoten (auf ganze oder halbe Noten gerundet) werden anschliessend in die Tabelle auf Seite 1 tibertragen und daraus die
Gesamtnote (auf eine Dezimalstelle gerundet ) berechnet.

Nach Abschluss der Beurteilung prifen und vervollstandigen die Expertinnen/Experten die organisatorischen und administrativen Angaben auf Seite 1
des Protokolls, bestétigen alle im Protokoll festgehaltenen Angaben und Bemerkungen mit lhrer Unterschrift.
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Qualifikationsverfahren Milchpraktikerin EBA / Milchpraktiker EBA Prufungsprotokoll VPA: Hittenkase herstellen

Position 1: Mitarbeiten bei allgemeinen Milchverarbeitungsprozessen

Handlungskompetenzen mit tatséachlich gepriiften

Protokoll: Beobachtungen und Mangel (Vorgehen, Sicherheit, Qualitat Hygiene) zu

Punkte pro Indikator

%th?:)n Leistungszielen und beurteilten Indikatoren jedem Indikator notieren. Sind zwingend als Begriindung, wenn nicht das Maximum
P (zutreffende ankreuzen) erreicht wird. mogliche erreichte
1.1 Handlungskompetenz a.1 — Lieferungen annehmen
al.l | ich bereite das Milchannahmesystem nach betrieblichen Vorgaben vor.
al.3 | ich nehme die Milch nach den betrieblichen Weisungen an.
al.4 | ich kontrolliere die Milch bei der Annahme nach betrieblichen Vorgaben und ergreife bei Abweichungen die vorgesehenen Massnahmen
al.5 | ich lagere die angenommene Milch nach betrieblichen Vorgaben
al.6 | Ich nehme Lieferungen von Hilfs- und Betriebsstoffen an, kontrolliere sie und lagere sie nach betrieblichen Vorgaben.
O Kontrolliert das Milchannahmesystem und nimmt es in
Betrieb (Spilung) 3
O Steuert und Uberwacht die Rohstoffannahme
(Prozess/Anlage) 3
O Erfasst die Milchmenge im O System oder auf O
Datenblatt oder kontrolliert die Q Anzeige 3
O Entnimmt Proben gemass betrieblichem Prifplan
(Probenanalyse/ -protokollierung unter Position 3.1; 3
HK c.3 «Basis-Analysen durchfiihren» auf Seite 11)
U Nimmt das Fordersystem in Betrieb, steuert und
Uberwacht es 3
U Regelt die rohstoffspezifische Temperatur und kontrolliert
die Lagerbedingungen (Temperatur) 3
U Nimmt Lieferungen von Waren (Hilfs- und Betriebsstoffe)
an, kontrolliert sie geméss Bestellung und hélt 3
Abweichungen auf dem Lieferschein fest.
U Lagert die Ware produktespezifisch und sicher nach
betrieblichen Vorgaben (Standort, Lagerbedingungen) 3
Summen der Unterposition 1.1
Erreichte Punkte x 5 _ .
Formel ( ) +1= Note Position 1
Max. mogliche Punkte Note gerundet auf ganze oder halbe Note (Ubertrag in Notenformular)
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Qualifikationsverfahren Milchpraktikerin EBA / Milchpraktiker EBA

Prufungsprotokoll VPA: Hittenkase herstellen

Position 2: Mitarbeiten bei der Herstellung betriebsspezifischer Milchprodukte — Kése herstellen
Die Unterposition 2.1 umfasst alle Arbeiten zur Vorbereitung der Produktion und gilt unabhangig vom hergestellten Produkt.

Unter-
position

Handlungskompetenzen mit gepriften
Leistungszielen und Indikatoren

Protokoll: Beobachtungen und Mangel (Vorgehen, Sicherheit, Qualitdt Hygiene) zu
jedem Indikator notieren. Sind zwingend als Begriindung, wenn nicht das Maximum
erreicht wird.

Punkte pro Indikator

mogliche erreichte

2.1 Handlungskompetenz a.2 — Produktion vorbereiten

a.2.1 | Ich kontrolliere die betrieblichen Anlagen, ihre Betriebsbereitschaft, prife die Schutzeinrichtungen und bereite die Anlagen fur die Verarbeitung der Milch vor.
a.2.2 | Ich stelle die notwendigen Roh- und Hilfsstoffe fir die Milchverarbeitung nach betrieblichen Vorgaben fur die entsprechende Verarbeitung bereit.
a.3.5 | Ich kontrolliere die betrieblichen Produktionsanlagen, priife die Schutzeinrichtungen und bereite die Anlagen fir den Einsatz vor.
a.3.6 | Ich uberwache die betrieblichen Produktionsanlagen, erkenne Stérungen und ergreife die vorgesehenen Massnahmen.
O Pruft die Verfigbarkeit des Rohstoffs Milch
3
U Proft die Anlagen geméss Checkliste (Sauberkeit,
Zustand, Schutzeinrichtungen, Vollstandigkeit), bereitet
diese fur die Produktion vor (z.B. Sterilisation) und nimmt 3
diese in Betrieb
Bezeichnung der Anlagen:
U Steuert und Uberwacht die Anlagen, erkennt dabei
Stoérungen und ergreift notwendige Massnahmen 3
O Stellt die produktespezifischen Hilfsmittel bereit und achtet
auf das Verbrauchsdatum 3
Auftragsbezogen effektive Punkte | mdogliche erreichte
Summen Punkte der Unterposition 2.1
(Ubertrag auf Seite 8)
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Qualifikationsverfahren Milchpraktikerin EBA / Milchpraktiker EBA

Prufungsprotokoll VPA: Hittenkase herstellen

Unterposition 2.2: Sie umfasst die Bereitstellung und den Einsatz der produktespezifischen Kulturen sowie die Herstellung des Produktes.

Unter-
position

Handlungskompetenzen mit tatsachlich gepruften
Leistungszielen und beurteilten Indikatoren
(zutreffende ankreuzen)

Protokoll: Beobachtungen und Mangel (Vorgehen, Sicherheit, Qualitat Hygiene) zu
jedem Indikator notieren. Sind zwingend als Begriindung, wenn nicht das Maximum
erreicht wird.

Punkte pro Indikator

mogliche erreichte

2.2 Handlungskompetenz: a.5 - Kulturen* zubereiten und einsetzen (*wenn Zubereitung und Einsatz der Kulturen Teil des Priffungsauftrages sind)

2.2 Handlungskompetenz: b.1 und b.2 - Huttenkase (inkl. Dressing) herstellen

a.5.5

Ich lagere die einsatzbereiten Kulturen nach betrieblichen Vorgaben.

a.5.7

Ich setze die Kulturen nach betrieblichen Vorgaben ein.

b.1.7

Ich stelle die zur Herstellung von Huttenkase nétigen Rohstoffe und Hilfsstoffe bereit und bereite die Anlagen und Einrichtungen vor.

b.1.8

Ich fihre nach Anweisung die einzelnen Produktionsschritte fur die Herstellung von Hittenkdse aus.

b.1.14

Ich beurteile die Qualitéat der Hittenkése-Korner nach betrieblichen Vorgaben.

b.2.7

Ich mische Zutaten nach betrieblichen Vorgaben bei.

b.2.8

Ich fulle die Produkte nach betrieblichen Vorgaben ab oder verpacke sie.

b.2.9

Ich lagere die Produkte nach betrieblichen Vorgaben.

b.2.10

Ich beurteile die Qualitat der Produkte nach betrieblichen Vorgaben.

O Kultureneinsatz: Uberpriift die Gegenstande auf Sauber-
und Vollstandigkeit und die Temperatur von Gefrierfach/

Kihlschrank

U Stellt Zutaten (Kulturen, ev. Labstoff) in der richtigen
Menge bereit und trégt sie im dazugehérenden QM-
Dokument ein.

U Gibt Kulturen und ev. Labstoff unter Einhaltung der
Grundhygiene dazu und bebrutet die Milch unter
Berilicksichtigung der Temperatur.

U Gallerte schneiden: achtet vorgéangig auf den korrekten
pH-Wert.

U Begleitet den Prozess gemass betrieblichen Vorgaben,
insbesondere:
- Wasserzugabe [Qualitét, Menge und Temperatur]
- Warmephasen [Dauer und Temperatur]
- Abpumpen vom Huttenkéase-Bruch
- Kuihlen der Hittenkasekorner [Temp.]
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Qualifikationsverfahren Milchpraktikerin EBA / Milchpraktiker EBA

Prufungsprotokoll VPA: Hittenkase herstellen

Unter-
position

Handlungskompetenzen mit tatsachlich gepriften
Leistungszielen und beurteilten Indikatoren
(zutreffende ankreuzen)

Protokoll: Beobachtungen und Mangel (Vorgehen, Sicherheit, Qualitat Hygiene) zu
jedem Indikator notieren. Sind zwingend als Begriindung, wenn nicht das Maximum
erreicht wird.

Punkte pro Indikator

mogliche

erreichte

a

Ruhrt nach Produktrezeptur (Zeit) aus und tberprift die
Festigkeit der Huttenkasekdrner

a

Dressing-Herstellung (falls am Prufungstag vorgesehen):

Pasteurisation / Standardisation (Fett): Priift Prozess
gemass betrieblichen Vorgaben und halt die Resultate
schriftlich fest (Temperatur, korrekte Rezeptur)

Impft mit den vorgesehenen Kulturen und tiberwacht den
S&uerungsprozess

Mischt die Hilfsstoffe, Zutaten und Zusatzstoffe nach
Rezeptur fachlich korrekt, ohne Fremdinfektionen

Pasteurisation des vorgereiften Dressing und
anschliessende Kuhlung, Lagerung

Bereitet die Anlagen und Einrichtungen fiir das Abfullen/
Verpacken des Hiittenkases vor (z.B. Sterilisation,
Spulung, Produktwechsel) und nimmt die Anlage in
Betrieb.

Begleitet den Prozess gemass betrieblichen Vorgaben

(von der Abflillung bis zur Lagerung) anhand der

Betriebsanleitung oder einer Checkliste.

- Nachfillen vom Verpackungsmaterial

- Temperaturen

- Erkennt einfache Stérungen und kann diese mit
Unterstiitzung beheben

Prift die Produkte in regelméssigem Abstand, gemass
betrieblichen Vorgaben auf die verschiedenen
Qualitatsmerkmale

- Verpackung

- Inhalt

- Deklaration (MHD)

- Gewicht

- Sensorik

Entnimmt die nétigen Proben fur die vorgesehenen
Qualitatskontrollen

- Riickstellmuster

- Gehaltskontrollen

Finale Version

Stand 17.02.2023

Seite 7/ 14




Qualifikationsverfahren Milchpraktikerin EBA / Milchpraktiker EBA Prufungsprotokoll VPA: Hittenkase herstellen

Unter- Handlungskompetenzen mit tatséchlich gepriften Protokoll: Beobachtungen und Mangel (Vorgehen, Sicherheit, Qualitat Hygiene) zu Punkte pro Indikator
osition Leistungszielen und beurteilten Indikatoren jedem Indikator notieren. Sind zwingend als Begriindung, wenn nicht das Maximum
P (zutreffende ankreuzen) erreicht wird. maogliche erreichte
U Bringt das abgefillte Produkt an den entsprechenden
Lagerort.
3

Auftragsbezogen effektive Punkte | mdgliche erreichte

Zwischensumme der Punkte Kulturen, Hittenkase inkl. Dressing 36
herstellen

Summe Punkte Unterposition 2.2
(Ubertrag auf Seite 8)

Zusammenzug Punkte der 2 Unterpositionen zu Position 2

. Unter- Ubertrag situativ effektive Punkte . Punkte x Faktor
Handlungskompetenzbereich i Handlungskompetenzen Gewichtung |  Faktor
pesiield maogliche erreichte mogliche | erreichte
Mitarbeiten bei allgemeinen 21 | a.2.Produktion vorbereiten 20 % 2
Milchverarbeitungsprozessen (Ubertrag von Seite 5) 0
2.2 | a.5Kulturen zubereiten und einsetzen +
b.1 und b.2 Hittenk&se inkl. Dressing herstellen
80 % 8
(Ubertrag von Seite 8)
Summen aufgrund der effektiven und gewichteten Punkte von Position 2,

Eormel (Erreichte Punkte x 5) . 1= Note Note Position 2

Max. mogliche Punkte gerundet auf ganze oder halbe Note (Ubertrag in Notenformular)
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Position 3: Umsetzen Vorschriften zu Hygiene und Qualitat
Einhalten der Vorschriften zu Arbeitssicherheit, Gesundheits- und Umweltschutz

Unter-
position

Handlungskompetenzen mit tatsachlich gepruften
Leistungszielen und beurteilten Indikatoren
(zutreffende ankreuzen)

Protokoll: Beobachtungen und Mangel (Vorgehen, Sicherheit, Qualitat Hygiene) zu
jedem Indikator notieren. Sind zwingend als Begriindung, wenn nicht das Maximum
erreicht wird.

Punkte pro Indikator

mogliche erreichte

3.1 Umsetzen der Vorschriften zu Hygiene und Qualitatsmanagement

HK c.1: Massnahmen der Personal-, Raum- und Produktionshygiene umsetzen

¢.1.3 | Ich halte die betrieblichen Vorgaben zur persénlichen Hygiene ein.
c.1.4 | Ich halte die betrieblichen Vorgaben zur Raumhygiene und des Raumzonen-Konzeptes ein.
c.1.5 | Ich erkenne Hygienerisiken im Betrieb und ergreife Massnahmen zur guten Herstellungspraxis (GHP) und zur Einhaltung der Hygiene im Produktionsprozess.
U Reinigt und desinfiziert die Hande korrekt
3
O Tragt angepasste Arbeitskleidung, keinen Schmuck
3
U Halt das Hygiene-Zoning ein, wechselt Kleider- und/oder
Schiirzen, hélt die Handehygiene ein
3
U Lagert keine splitterbaren Materialien bei offenen
Produkten
3
O Trennt gereinigte und schmutzige Hilfsmittel bei Lagerung,
Verwendung und Tausch
3
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Unter-
position

Handlungskompetenzen mit tatsachlich gepriften Protokoll: Beobachtungen und Mangel (Vorgehen, Sicherheit, Qualitat Hygiene) zu Punkte pro Indikator

Leistungszielen und beurteilten Indikatoren jedem Indikator notieren. Sind zwingend als Begriindung, wenn nicht das Maximum . -
(zutreffende ankreuzen) erreicht wird. mogliche erreichte

HK c.2: Anlagen und Einrichtungen reinigen

c.2.3

Ich dosiere Reinigungslésungen nach den Gebrauchsanweisungen und Sicherheitsdatenblattern der Hersteller.

c.2.4

Ich reinige Einrichtungen und Betriebsanlagen nach betrieblichen Vorgaben.

c.2.6

Ich entkeime Einrichtungen und Betriebsanlagen nach betrieblichen Vorgaben.

c.2.7

Ich beurteile den Erfolg der Reinigung und Entkeimung und ergreife Massnahmen der Nachbehandlung.

O Verwendet die persénliche Schutzausrustung

Q Uberpriift die Reinigungsmittelkonzentration und dosiert
nach Bedarf geméss Betriebsvorgaben nach

O Halt beim Mischen die richtige Reihenfolge ein
(Wasser vor Reinigungslésung)

O Fuhrt CIP Reinigung oder manuelle Reinigungen (z.B.
Schaumreinigung, ...) nach Reinigungsplan durch

U Fuhrt Entkeimung mit Warme oder chemisch durch

Q Uberpriift die Sauberkeit nach dem Reinigen und Ergebnis
nach dem Entkeimen (optisch, Analyse Labor usw.)

HK c.3: Basis-Analysen durchfiihren

c.3.1

O Ich stelle die Hilfsmittel fur die Probeentnahme nach betrieblichen VVorgaben bereit.

c.3.2

3 Ich entnehme Proben gemass Prifplan und protokolliere die Ergebnisse und Beobachtungen nach betrieblichen Vorgaben.

c.3.4

O3 Ich leite die Probenergebnisse an die zustandige Stelle weiter und lagere die Proben nach betrieblichen Vorgaben.

c.3.3

O Ich fuhre einfache Berechnungen zu den Probeergebnissen nach betrieblichen Vorgaben durch, vergleiche diese mit den betrieblichen Kennzahlen und erkenne
Abweichungen oder Mangel.

O Prift den Arbeitsbereich und benétigte Hilfsmittel auf
Sauberkeit und Vollstandigkeit 3
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Prufungsprotokoll VPA: Hittenkase herstellen

Unter-
position

Handlungskompetenzen mit tatsachlich gepriften
Leistungszielen und beurteilten Indikatoren
(zutreffende ankreuzen)

Protokoll: Beobachtungen und Mangel (Vorgehen, Sicherheit, Qualitat Hygiene) zu
jedem Indikator notieren. Sind zwingend als Begriindung, wenn nicht das Maximum
erreicht wird.

Punkte pro Indikator

mogliche

erreichte

O Fasst die Proben zum richtigen Zeitpunkt, am richtigen
Ort, in der richtigen Menge nach Vorgabe, damit das
Resultat zuverlassig ist

O Fihrt einfache Basis-Analysen durch (Brix-Bestimmung,
Gewichtskontrolle, Salz-, Temp.- und pH-Kontrollen, etc.)

U Erfasst die Resultate schriftlich nach Vorgabe auf den
entsprechenden Dokumenten und handelt bei
ungenugenden Resultaten nach Betriebsvorgabe (z.B.
Information weitergeben)

HK c.4: Qualitatsvorgaben einhalten

c.4.2

Ich halte in allen Bereichen die Vorgaben des betrieblichen QM-System ein.

c.4.3

Ich erhebe gemass Weisungen qualitative und quantitative Werte und protokolliere diese nach betrieblichen Vorgaben.

c4.4

Ich erkenne Mangel und Abweichungen der Produktequalitét, sperre fehlerhafte Produkte nach betrieblichen Vorgaben und informiere den Vorgesetzten.

U Fullt die Fabrikationskontrolle fortlaufend zur Fabrikation
aus (nicht am Schluss) und dokumentiert weitere wichtige
Daten in den dazugehérigen QM Dokumenten
{Kellerklima, Salzbadkontrolle, Reinigungsplan,
Fabrikationskontrolle, Abfill- und Wagerapporte usw.)

0 Erkennt abweichende Soll-Werte und meldet diese dem
Vorgesetzten.

Auftragsbezogen effektive Punkte

mogliche

erreichte

Summe Unterposition 3.1
(Ubertrag auf Seite 14)
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Prufungsprotokoll VPA: Hittenkase herstellen

Unter-
position

Handlungskompetenzen mit tatsachlich gepriften
Leistungszielen und beurteilten Indikatoren
(zutreffende ankreuzen)

Protokoll: Beobachtungen und Mangel (Vorgehen, Sicherheit, Qualitat Hygiene) zu Punkte pro Indikator

jedem Indikator notieren. Sind zwingend als Begriindung, wenn nicht das Maximum

erreicht wird.

mogliche erreichte

3.2 Einhalten der Vorschriften zu Arbeitssicherheit, Gesundheits- und Umweltschutz

HK d.1: Massnahmen zu Arbeitssicherheit und Gesundheitsschutz durchfiihren

d.1l.1

Ich halte die betrieblichen Vorgaben zur allgemeinen und anlagespezifischen Unfallverhiitung ein,

insbesondere Risiken im Bereich der Ergonomie (Heben und Tragen), der Maschinensicherheit und des Materialtransports.

d.1.2

Ich lagere gefahrliche Stoffe nach gesetzlichen Vorgaben und Sicherheitsblattern.

d.1.3

Ich wende geféhrliche Stoffe (Laborchemikalien, Reinigungs- und Desinfektions-mittel usw.) nach gesetzlichen Vorgaben sowie Sicherheitsblattern an.

d.2.1

Ich lagere, verwende und entsorge umweltbelastende Stoffe nach betrieblichen Vorgaben

d.1l14

Ich reagiere in Notfallen gemass der betrieblichen Notfallorganisation.

d.1.5

Ich halte die betrieblichen Vorgaben zum Gesundheitsschutz ein.

d.1.7

Ich setze die persodnliche Schutzausriistung (PSA) situations- und tatigkeitsabhéngig fachgerecht und sicher ein.

U Achtet auf korrekte Korperhaltung beim Heben und
Tragen schwerer Lasten (holt Unterstiitzung oder setzt
Hebe- und Traghilfen ein)

0 Halt sich nicht unter schweren Lasten und in anderen
Gefahrenbereichen auf.

O La&sst benutzte Hilfsmittel nicht am Boden liegen
(Schlauche, Leitern, Kessel)

U Setzt Chemikalien nach betrieblichen Vorgaben ein und
entsorgt diese sachgemass

U Informiert zu Standorten und korrektem Vorgehen der
Notfallnummern, des néachsten Telefons und der
Betriebsapotheke

O Benutzt vorhandenen Schutzvorrichtungen
(Dosierpumpen, Lagergefasse) und setzt
Schutzvorkehrungen nicht ausser Kraft (Schutzschalter,
Lichtschranken, Schutzgitter)
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Qualifikationsverfahren Milchpraktikerin EBA / Milchpraktiker EBA

Prufungsprotokoll VPA: Hittenkase herstellen

Handlungskompetenzen mit tatsachlich gepriften

Protokoll: Beobachtungen und Mangel (Vorgehen, Sicherheit, Qualitat Hygiene) zu

Punkte pro Indikator

%Zthcr)n Leistungszielen und beurteilten Indikatoren jedem Indikator notieren. Sind zwingend als Begriindung, wenn nicht das Maximum
P (zutreffende ankreuzen) erreicht wird. mogliche erreichte
O Benutzt bei Arbeiten mit Gefahren (z.B. Larm, Luftdruck,
Dampf, heisse Medien, Umgang mit Chemikalien) die 3
geeignete PSA (Brille, Handschuhe, Schiirze,
Gehdrschutz, Sicherheitsstiefel)
HK d.2: Massnahmen zum Umweltschutz und zur effizienten Energienutzung umsetzen
d.2.2 | Ich entsorge Abfalle nach betrieblichen Vorgaben.
d.2.4 | Ich wende Wasser sparende Massnahmen konsequent an.
d.2.5 | Ich wende die Massnahmen zum Reduzieren der Abwasserbelastung konsequent an.
d.2.7 | Ich wende Einsparungsméglichkeiten im Energieverbrauch konsequent an.
d.2.8 | Ich gehe sparsam mit Rohstoffen um.
O Sortiert, trennt Abféalle nach Materialkreislaufen und lagert
sie nach betrieblichen Vorgaben
3
U Vermeidet unnétigen Wasserverbrauch
3
U Vermeidet Energieverschwendung (Elektrizitat, Dampf,
Heisswasser, Druckluft etc.) 3
U Setzt Ressourcen sparsam ein (Rohstoffe,
Verarbeitungshilfsstoffe und Produkte) 3
Auftragsbezogen effektive Punkte | mogliche erreichte
Summe Unterposition 3.2
(Ubertrag auf Seite 14)
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Qualifikationsverfahren Milchpraktikerin EBA / Milchpraktiker EBA

Prufungsprotokoll VPA: Hittenkase herstellen

Zusammenzug Punkte der 2 Unterpositionen zu Position 3

: Unter- Ubertrag situativ effektive Punkte . Punkte x Faktor
Handlungskompetenzbereiche .. |Handlungskompetenzen Gewichtung |  Faktor
position maogliche erreichte maogliche | erreichte
Umsetzen der Vorschriften 34 |8 c.1 Massnahmen der Personal-, Raum- und 80 % 8
zu Hygiene und Qualitéts- Produktionshygiene umsetzen
management Q c.2 Einrichtungen und Anlagen reinigen
O c.3 Basis-Analysen durchfiihren
und O c.4. Qualitatsvorgaben einhalten i
Einhalten der Vorschriften zu (Ubertrag von Seite 11
Arbeitssicherheit, Gesundheits- 32 |Q d.1 Massnahmen zu Arbeitssicherheit und 20 % 2
und Umweltschutz Gesundheitsschutz durchfiihren
d.2 Massnahmen zum Umweltschutz und zur effizienten
Energienutzung durchfiihren
(Ubertrag von Seite 13

Summen aufgrund der effektiven und gewichteten Punkte von Position 3

(Erreichte Punkte x 5)

+ 1 = Note Note Position 3

Formel T
Max. mogliche Punkte

(gerundet auf ganze oder halbe Note (Ubertrag in Notenformular)

Position 4: Fachgespréach

Das Fachgespréch findet im Rahmen und als Abschluss der VPA statt, es bezieht sich auf das unter Position 2 hergestellte Produkt (Ergebnis,
Vorgehen, Entscheide, Hintergriinde) und eine sinnvolle situative Vernetzung der Handlungskompetenzbereiche aufgrund der effektiven Tatigkeiten.

Fur das Fachgesprache stehen 8 produktespezifische Protokolle zur Verfligung.
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